Испанский
Español
Скидка 20% на первый заказ доставки через наше мобильное приложение!
¡Descuento 20% para el primer pedido de entrega a través de nuestra aplicación móvil!
Оформи карту гостя и получи 500 баллов за регистрацию
Formalice la tarjeta de huésped y reciba 500 puntos por el registro
                                     Корчма 
                                  Тарас Бульба  
                                      Taberna 
                                   Taras Bulba 
Есть меню для друга иностранца 
Sí hay menú para el amigo extranjero 


ЗАВТРАКИ
DESAYUNOS
Подаются до 12.00 
Sirven hasta las 12.00 
Первому гостю – кофе в подарок !
¡El café como regalo para el primer huésped!
	Завтрак казака
Desayuno de cosaco
Поджаренные ломтики белого хлеба с ветчиной, яйцом,  горчицей, сырно-сливочным соусом
Ruedas tostadas de pan de trigo con jamón, huevo, mostaza, salsa de crema de queso
	
200/50 g
	
330 rub.

	Тосты с яйцом пашот и семгой слабосоленой   ХИТ
Panes tostados con huevo escalfado y salmón ligeramente salado HIT
Поджаренные ломтики домашнего хлеба с яйцом пашот, семгой слабосоленой, рукколой, с голландским соусом на основе яичного желтка, сливочного масла и лимона.
Ruedas tostadas de pan casero con huevo escalfado, salmón ligeramente salado, rúcula, con salsa holandesa sobre base de lecito, mantequilla y limón.
	200 g
	510 rub.

	Яйца отварные с сыром и сливочным маслом
Huevos cocidos con queso y mantequilla
	175 g
	330 rub.

	Шакшука                  
Shakshuka 
Яйца с помидорами, болгарским перцем, луком, специями и свежей зеленью 
Huevos con tomates, pimiento morrón, cebolla, especias y hortalizas frescos
	350 g
	410 rub.

	Яичница жареная с колбасой на выбор (куриная или свиная)  
Huevos fritos con embutido a selección (de gallina o de cerdo) 
	150
	330 rub.

	Глазунья из двух яиц 
Huevos estrellados de dos huevos 

	100 g
	230 rub.

	Омлет из деревенских яиц 
Tortilla de los huevos campesinos 

	100 g

	250 rub.


	Добавки на выбор:
сало домашнее,  грудинка копченая, ветчина, сыр, помидор , грибы шампиньоны, лук репчатый                                        
Suplementos a selección:
tocino casero, panceta curada, jamón, queso, tomate, champiñones, cebolla 
	
30 g
	
70 rub.

	Каша  овсяная 
Papilla de avena 
Сварим на молоке или воде. По желанию гостя 
Cocemos con leche o agua. Por deseo del huésped 
	200 g
	170 rub.

	Каша гречневая на молоке 
Papilla de alforfón con leche 
	200 g
	170 rub.

	Добавки к кашам на выбор: изюм, чернослив, орех грецкий
Suplementos para las papillas a selección: pasas, ciruelas pasas, nuez

	30



	70 rub.




	Творог домашний со сметаной  и вареньем 
Requesón casero con crema agria y mermelada 
	
150/50/30
	
310 rub.

	Налистники             
Блины с творогом и изюмом. Подаются со сметаной и  вареньем  
Hojuelas rellenas 
Panqueques con requesón y pasas. Sirven con crema agria y mermelada 
	250/50/30
	410 rub.

	Домашние сырники со сметаной  и вареньем   
Quesadillas con crema agria y mermelada 
Готовятся с добавлением изюма.
Se preparan añadiendo las pasas.

	150/50/30 g
	390 rub.

	Какао 
Cacao
	250 мл
	190 rub.





 ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
 FIAMBRES
	
	
	Rendimiento
	Precio

	
	Фирменное сало от «Корчмы»   
Tocino de firma de “Taberna” 

Домашнее 
Casero
Соленое 
Salado
Грудинка копченая 
Panceta curada 
Подается с горчицей. 
Sirven con mostaza. 

Крученики из сала с черемшой
Krucheniki del tocino con ajo de oso
Подаются с солеными огурцами 
Sirven con pepino en salmuera
	

80/20/30 g
80/20/30 g
80/20/30 g


80 /30 g
	

370 rub.
370 rub.
370 rub.


370 rub.

	
	Ассорти из сала    ХИТ
Surtido del tocino HIT
Сало соленое, копченое, домашнее; крученики с черемшой. Подается с горчицей 
Tocino salado, curado, casero; krucheniki con ajo de oso. Sirven con mostaza
	150/20/30 g
	530 rub.

	
	Настоящий домашний холодец      ХИТ
Galantina casera verdadera HIT
С мясом говядины и курицы
Подается с хреном или горчицей.
Con carne de vaca y gallina
Sirven con rábano picante o mostaza.
	150/30 g
	410 rub.

	
	Буженина 
Carne de cerdo cocida 
Настоящий деликатес из свинины,  запекается по фирменному  рецепту.
Подается с хреном или горчицей.
Es un manjar verdadero de carne de cerdo, está cocido según receta de firma.
Sirven con rábano picante o mostaza.
	80/20/30 g
	410 rub.

	
	Язык говяжий отварной с пряностями
Lengua de carne de vaca cocida con especias
Подается с хреном или горчицей.
Sirven con rábano picante o mostaza.
	80/20/30 g
	470 rub.

	
	Сельдь с отварным картофелем
Arenque con patatas cocidas

	75/100 g
	330 rub.

	
	Сельдь домашнего посола 
Arenque de salazón casero 

	
150/150/50 g
	
430 rub.

	
	Икра щучья на гренках
хит
Caviar de lucio con picatostes
hit
Заправленная зеленым и репчатым луком, петрушкой, соком лимона и душистым  маслом.
Aderezado con cebolla, perejil, jugo de limón y aceite fragante.
	
40/60 g
	
690 rub.

	
	Сёмга слабосоленая 
Salmón ligeramente salado
	80/20/20 g
	520 rub.

	
	Паштет из куриной печени
Foie-gras del hígado de gallina
Подается с гренками.
Sirven con picatostes.
	100/50 g
	430 rub.

	
	Форшмак  
Picadillo de arenque 
Подается с гренками.
Sirven con picatostes.
	100/50 g
	430 rub.

	
	Рулетики из баклажанов на выбор:
Rollitos de berenjena a selección:
· с сыром и грецкими орехами 
· con queso y nueces 
· с помидорами и зеленью
· con tomates y hortalizas

	150 g
	470 rub.

	
	Ассорти из свежих овощей и зелени
Surtido de verduras frescas y hortalizas
Помидоры, огурцы, перец болгарский, редис, лук зеленый, укроп, кинза, базилик,  перец  чили.
Tomates, pepinos, pimiento morrón, rabanillo, cebolla tierna, eneldo, cilantro, albahaca, chile.
	500 g
	690 rub.

	
	Сырная тарелка
Plato de queso
Чечил молочный, чечил копченый, гауда, маслины 
Chechil de leche, chechil ahumado, gouda, aceitunas
	150/10 g



	710 rub.




	
	Домашние соленья 
Salazones caseros 
Огурцы, помидоры, капуста квашеная, черемша,  перец жгучий, чеснок, яблоки моченые 
Pepinos, tomates, chucruta, ajo de oso, ají, ajo, manzanas en remojo
	500 g

	570 rub.

	
	Грузди соленые 
Lactarios salados 
Грибы белые соленые
Boletos blancos salados
Грибы маслята соленые 
Boletos amarillos salados 

	100 g
100 g
100 g
	430 rub.
450 rub.
350 rub.























САЛАТЫ
ENSALADAS

	
	«Огород»   ХИТ
“Huerto” HIT
Из свежих огурцов,помидоров,редиса,крымского лука,кинзы,укропа,базилика.
De los pepinos, tomates, rabanillo, cebolla de Crimea, cilantro, eneldo, albahaca frescos.
ЗАПРАВКИ НА ВЫБОР:
ADEREZOS A SELECCIÓN:

	200 g



	450 rub.



	
	«Сельдь под шубой»   ХИТ 
“Sel’d’ Pod Shuboi” HIT
	200 g
	410 rub.

	
	«Мимоза»   
“Ensalada mimosa” 
Готовится из филе красной рыбы, отварного картофеля, моркови, сыра, яйца и домашнего соуса 
Se prepara del filete de los peces cartilagíneos, patatas cocidas, zanahoria, queso, huevo y salsa casera
	200 g
	410 rub.

	
	«Весенний» 
 “Primeveral” 
Свежие огурцы, редис, яйцо, лук  зелёный.
Заправлен домашним соусом или сметаной 
Pepinos frescos, rabanillo, huevo, cebolla tierna.
Está aderezada con salsa casera o crema agria
	200 g
	390 rub.

	
	"Сухарничек»    ХИТ
“Suharnichek” HIT
Отварное куриное филе, сыр, свежие помидоры, листья салата, грецкие орехи и пшеничные сухарики,
заправлен  домашним соусом.
 Filete de gallina cocido, queso, tomates frescos, hojas de ensalada, nueces y crutones de trigo,
está aderezada con salsa casera.
	200 g
	470 rub.

	
	«Нежный»     ХИТ
 “Tierna” HIT
Необычное   сочетание  запеченной курицы, сочного яблока, сельдерея, с грецкими орехами.
Una combinación inusual de gallina asada, manzana suculenta, apio, con nueces.
Заправлен домашним соусом.
Está aderezada con salsa casera.
Подается на картофеле «Пай».
Sirven con patatas “Pay”.
	200 g
	450 rub.

	
	Любимый с детства «Оливье»:
 “Ensalada rusa” favorita desde la infancia:
С курицей или колбасой.
Con gallina o embutido.

	200 g
	410 rub.

	
	Винегрет 
Vinegret 
Готовится с фасолью  
Se prepara con frijoles
	200 g
	370 rub.

	
	  «Закарпатье»
 “Transcarpacia”
Ломтики отварного говяжьего языка в соевом соусе с обжаренными  овощами с добавлением  кинзы, чеснока, лимонного сока и обжаренного миндаля.
Подается теплым.
Ruedas de lengua de vaca cocida con salsa de soja con verduras asadas con adición de cilantro, ajo, jugo de limón y almendras tostadas .
Sirven caliente.
	200 g
	470 rub.

	
	«Хмельницкий» 
“Khmelnitskiy” 
Салат из запеченной буженины,  куриного филе и  отварного говяжьего языка  со свежими огурцами, помидорами, салатом айсберг и кукурузой.
 Заправлен домашним соусом.
Ensalada de carne de cerdo cocida, filete de gallina y lengua de vaca cocida con pepinos, tomates frescos, ensalada iceberg y maíz.
 Está aderezada con salsa casera.
	200 g
	470 rub.

	
	«Днепр» 
“Dnepr” 
Креветки,жареный судак, листья салата, свежие помидоры, маслины.
Заправлен оливковым маслом или соусом «Днепр».
Langostines, lucioperca, hojas de ensalada, tomates frescos, aceitunas.
Está aderezada con aceite de oliva o salsa “Dnepr”.
	200 g
	570 rub.

	
	«Керченский»
 “Kerchenskiy”
Салат руккола, креветки, сыр Пармезан, помидоры. Заправлен оливковым маслом  и соевым соусом.
Ensalada rúcula, langostinos, queso Parmesano, tomates. Está aderezada con aceite de oliva y salsa de soja.
	200 g
	570 rub.

	
	«Подольский»    ХИТ
“Podolskiy” HIT
Капуста цветная, морковь, свежие помидоры, огурцы, редис, лук зеленый, укроп. Заправлен лимонным соком и растительным маслом.
Coliflor, zanahoria, tomates frescos, pepinos, rabanillo, cebolla tierna, eneldo. Está aderezada con jugo de limón y aceite vegetal.
	200 g
	390 rub.


ГОРЯЧИЕ  ЗАКУСКИ
PLATOS CALIENTES

	 
	Деруны картофельные   ХИТ
Kartoffelpuffer HIT
Подаются со сметаной.
Sirven con crema agria.

	160/50 g


	390 rub.



	
	Блины с мясом
Panqueques con carne
Фарш  из свинины и говядины  с обжаренным луком.
Picadillo de carne de cerdo y carne de vaca con cebolla frita.
Подаются со сметаной.
Sirven con crema agria.
	200/50 g
	430 rub.

	
	Ажурные блины
Panqueques calados
Подаются со сметаной.
Sirven con crema agria.
	150/50 g
	290 rub.

	
	Тарелка к пиву
PLato para la cerveza
Пельмени жареные, сырные палочки, гренки из бородинского хлеба. Подаются с соусом «Днепр».
Pelmeni fritos, palitos de queso, picatostes del pan Borodinsky. Sirven con salsa “Dnepr”.
	320/50 g
	670 rub.


ФИРМЕННЫЕ ВАРЕНИКИ И ПЕЛЬМЕНИ 
VARÉNIKI Y PELMENI DE FIRMA
	






	ФИРМЕННЫЕ ВАРЕНИКИ НА ВЫБОР:
VARÉNIKI DE FIRMA A SELECCIÓN:
*с мясом 
*con carne 
* с потрошками
* con menudencias
*с картофелем и грибами 
*con patatas y hongos 
*с тушеной капустой
*con guiso de repollo
*с соленым творогом 
*con requesón salado 
*с вишней 
*con guinda 
*с малиной  
*con frambuesa 
*с клубникой  
*con fresa 
*со сладким творогом 
*con requesón dulce 
*с маком 
*con semillas de amapola 
*ассорти вареников   
*surtido de varéniki 
*ассорти сладких вареников 
*surtido de varéniki dulces 
Подаются со сметаной. 
Sirven con crema agria. 
	
220/15/10/50 g
220/15/10/50 g
220/15/10/50 g
220/15/10/50 g
220/15/50 g
220/15/50 g
220/15/50 g
220/15/50 g
220/15/50 g
220/15/50 g
220/15/10/50 g
220/15/50 g


	
490 rub.
470 rub.
410 rub.
390 rub.
410 rub.
410 rub.
410 rub.
410 rub.
410 rub.
430 rub.
470 rub.
430 rub.

	
	
	
	

	




	Пельмени с мясом
Pelmeni con carne
Подаются со сметаной. 
Sirven con crema agria. 
Пельмени с мясом и куриным бульоном
Pelmeni con carne y caldo de gallina
Подаются со сметаной. 
Sirven con crema agria. 
	220/15/50 g

220/150/50 g
	490 rub.

510 rub.



                            ПИРОЖКИ ИЗ НАШЕЙ ПЕКАРНИ 
EMPANADILLAS DE NUESTRA PANADERÍA
	
	
	
	

	


	ПИРОЖКИ ПЕЧЕНЫЕ СДОБНЫЕ
EMPANADILLAS COCIDAS CON MANTEQUILLA, LECHE, HUEVOS Y AZÚCAR
с мясом
con carne
с потрошками    ХИТ
con menudencias HIT
с картофелем и грибами
con patatas y hongos
с тушеной капустой
con guiso de repollo
с яблоками
con manzanas
ватрушка с творогом 
vatrushka con requesón
	


1 un.
1 un.
1 un.
1 un.
1 un.
1 un.
	


80 rub.
80 rub.
70 rub.
60 rub.
70 rub.
70 rub.

	
	Ассорти пирожков 
Surtido de empanadillas 
Пирожок с мясом, пирожок с потрошками, пирожок с тушеной капустой, пирожок с картофелем и грибами,пирожок с яблоками, ватрушка с творогом 
Empanadilla con carne, empanadilla con menudencias, empanadilla con guiso de repollo, empanadilla con patatas y hongos, empanadilla con manzana, vatrushka con requesón
	6 un.
	410 rub.

	
	Домашние пампушки 
Panecillos con ajo caseros
	2 un.
	75 rub.


 
                                             БОРЩИ И СУПЫ
BORSHCH Y SOPAS
	
	
	
	

	
	Фирменный борщ «Корчма» 
Borshch de firma “Taberna” 
Готовится с добавлением фасоли.
Подается с домашней сметаной и  пампушкой. Se prepara con adición de frijoles.
Sirven con crema agria casera y panecillo con ajo. 
	300/50 g
	470 rub.

	
	Борщ щавелевый на домашнем курином бульоне
Borshch de acederas con caldo de gallina casero
 Подаётся со сметаной.
Sirven con crema agria.
	300/50 g
	430 rub.

	
	Наваристая мясная солянка
Solianka de carne espesa
Приготовлена по особому фирменному рецепту
Está preparada según receta de firma especial
Подаётся   со сметаной.
Sirven con crema agria.
	300/50 g
	470 rub.

	
	Суп гороховый с копченостями 
Sopa de guisantes con víveres curados al humo 
Подается с чесночными пшеничными сухариками.
Sirven con crutones de trigo con ajo.
	300/50 g
	470 rub.

	
	Суп-лапша на наваристом курином бульоне
Sopa de tallarines con caldo de gallina espeso
Подается с пшеничными сухариками.
Sirven con crotones de trigo.
	300/50 g
	430 rub.

	
	Уха домашняя
Sopa de pescado casera
Приготовлена по старинному рецепту на наваристом рыбном бульоне 
Está preparada según receta antigua con sopa de pescado espesa
	300 g
	470 rub.

	
	Окрошка домашняя на квасе
Okroshka casera con kvas
Подается со сметаной 
Sirven con crema agria 
	300/50 g
	410 rub.


Любой борщ или суп можно заказать в кастрюле
Se puede pedir cualquier borshch o sopa en cacerola
 
                                                        РЫБА 
PESCADO
	
	Судак по-деревенски 
Lucioperca a la aldeana 
Запеченный на помидорах с
репчатым луком, сыром, грибами и домашним соусом 
Asada con tomates y cebolla, queso, hongos y con salsa casera 
	260 g
	690 rub.

	
	Сибас запеченный /на пару
Lubina asada /al vapor
Подается с соусом наршараб.
Sirven con salsa narsharab
	1 un./30/30 g
	890 rub.

	
	Дорадо запеченное /на пару
Dorado asado /al vapor
Подается с соусом наршараб.
Sirven con salsa narsharab.
	1 un./30/30 g
	890 rub.

	
	Ломтики рыбы лососевых парод в сливочном соусе 
Ruedas de pescado de las especies de salmón con salsa de mantequilla 
Обжаренные в сливочном соусе  с помидорами и репчатым луком.
Asadas con salsa de mantequilla con tomates y cebolla.
	250 g
	890 rub.

	
	Стейк из сёмги жареный /на пару
Bistec de salmón frito /al vapor
Подается с соусом наршараб. 
Sirven con salsa narsharab. 
	200/20/50 g
	1190 rub.

	
	
	
	



                                                    


                                                     ПТИЦА
AVES
	
	
	
	

	
	Стейк куриный с чабрецом 
Bistec de gallina con tomillo 
Подается с помидорами, болгарским перцем, кабачками, репчатым луком
и сметанным соусом.
Sirven con tomates, pimiento morrón, calabacines, cebolla y salsa de crema agria.
	150/80/50 g
	570 rub.

	
	Нежные кусочки курицы в сливочном соусе
Trozos delicados de gallina con salsa de mantequilla
С брокколи, цветной капустой и морковью 
Con brócoli, coliflor y zanahoria
	250 g
	530 rub.

	
	Цыплёнок жареный с кабачками Pollo rostizado con calabacines 
	1 un.
	770 rub.

	
	Утиная ножка с апельсинами и брусничным соусом  
Muslo de pato con naranjas y salsa de vaccinio 
	150/50/30
	790 rub.

	
	Домашняя утка с яблоками и гречкой       
Pato casero con manzana y trigo sarraceno
	1/2
	1390 rub.


                                                      МЯСО 
CARNE
	
	Фирменная  свинина «Корчма»
Carne de cerdo de firma “Taberna”
Запеченная под сливочным  соусом   с сыром и грибами.
Asada con salsa de mantequilla con queso y hongos.
	250/40 g
	610 rub.

	
	Свинина, запеченная под соусом из помидоров  ХИТ
Carne de cerdo, asada con salsa de tomates HIT
Подается c запеченными  помидорами, кинзой и базиликом.
Sirven con tomates asados, cilantro y albahaca.
	150/100
	610 rub.

	
	Рёбра свиные, тушеные по-домашнему 
Costillas de cerdo asadas a la casera 
	300/50/50 g
	710 rub.

	
	Скоблянка 
Skoblianka
Свинина с картофелем по-домашнему 
Carne de cerdo con patatas a la casera 
	300 g
	630 rub.

	
	Голубцы домашние
Fardelillos de col caseros
Подаются со сметаной.
Sirven con crema agria.
	300/50 g
	530 rub.

	
	Бефстроганов 
Ternera Strogonoff
Говядина, обжаренная с репчатым луком и грибами,  тушеная в сливочном соусе 
Carne de vaca, asada con cebolla y hongos, estofada con salsa de mantequilla
	200/40 g

	610 rub.


	
	Жаркое  по-домашнему в горшочке
Asado a la casera en puchero
Приготовлено из  свинины, картофеля, лука репчатого, шампиньонов, сметаны и чеснока Preparado de carne de cerdo, patatas, cebolla, champiñones, crema agria y ajo
	300 g
	630 rub.

	
	Фирменная  говядина «Корчма»
Carne de vaca de firma “Taberna”
Запеченная с домашним соусом,  с сыром и грибами  на луковой подушке.
Asada con salsa casera, queso y hongos con almohada de cebolla.
	200/40 g
	690 rub.

	
	Язык в сливочно-шпинатном соусе
Lengua con salsa de espinaca y mantequilla
Кусочки говяжьего языка, обжаренные на сливочном масле с добавлением сливок, сметаны, шпината и грибов.
Trozos de la lengua de carne de vaca, asados con mantequilla con adición de crema de leche, crema agria, espinaca y hongos.
	200/40 g
	670 rub.

	
	Корейка свиная с картофельными дерунами и сливочно-грибным соусом 
Costillar de carne de cerdo con Kartoffelpuffer y salsa de hongos y mantequilla
	300/200 g
	890 rub.

	
	Рулька свиная на 2 персоны
Codillo de carne de cerdo para 2 pesonas
Подается c отварным картофелем и соленьями Sirven con patatas cocidas y salazones
	1200/30 g

	1390 rub.

	
	Говядина на кости, томлёная с овощами  
Carne de vaca en hueso, cocido a fuego lento con verduras 
Подается с морковью, репчатым луком, болгарским перцем, сельдереем
Sirven con zanahoria, cebolla, pimiento morrón, apio

	900 g
	1390 rub.



                                                    КОЛБАСЫ 
EMBUTIDOS
	
	Ассорти из домашних колбас 
Surtido de embutidos caseros 
Куриная, свиная, кровянка.
Подаются на шкворчащей сковородке с жареным картофелем, луком, зеленью и хреном.
De gallina, de carne de cerdo, morcilla.
Sirven en el sartén chisporroteante con patatas fritas, cebolla, hortalizas y rábano picante.
	475/50 g
	890 rub.


Все колбасы приготовлены из натурального мяса и сала по старинному рецепту. 
Todos los embutidos están preparados de carne natural y tocino según receta antigua. 

ШАШЛЫК ФИРМЕННЫЙ 
SHASHLIK DE FIRMA 
	
	
	
	

	
	Шашлык из свинины
Shashlik de carne de cerdo

	170/50 g
	610 rub.

	
	Шашлык из корейки баранины
Shashlik de costillar de carne de cordero

	200/50 g
	1390 rub.

	
	Шашлык из телятины
Shashlik de carne de ternera

	170/50 g
	670 rub.

	
	Шашлык из курицы 
Shashlik de gallina
	170/50 g
	570 rub.

	
	Шашлыки готовятся на мангале или на сковороде   и подаются с  аджикой, лавашом и красным луком
Los shashlik se preparan en parrilla o sartén y sirven con adjika, pan chato y cebolla roja

	
	


НАШИ КОТЛЕТЫ 
NUESTRAS CROQUETAS
	
	Котлета по-киевски
Croqueta a la Kiev
Легендарная котлета из куриного филе  со сливочным  маслом.
Croqueta legendaria del filete de gallina con mantequilla.

	200/125 g
	540 rub.

	

	Котлеты бабусины
Croquetas a la abuela
из свинины и говядины.
de carne de cerdo y carne de vaca.

Котлеты куриные 
Croquetas de gallina 

Котлеты из судака
Croquetas de lucioperca
Подаются с рисом и соевым соусом.
Sirven con arroz y salsa de soja.
	150/40 g
 
170 /40 g

120/20/75/30 g
	470 rub.

470 rub.

470 rub.

	
	Зразы картофельные  с мясом
Zrazy de patatas con carne
Подаются со сметаной.
Sirven con crema agria.
	300/20/50 g
	430 rub.

	
	Зразы картофельные с грибами
Zrazy de patatas con hongos
Подаются со сметаной.
Sirven con crema agria.
	300/50 g
	410 rub.




Подгарнировка к блюдам может меняться в зависимости от сезона.
La guarnición para los platos se puede cambiar según temporada.

ГАРНИРЫ 
ADEREZOS
	
	
	
	

	
	Картофель жареный с луком 
Patatas fritas con cebolla
	200/40 g
	290 rub.

	
	Картофель жареный с грибами и салом 
Patatas fritas con hongos y tocino 
	200/40 g
	310 rub.

	
	Картофель отварной с чесноком и укропом 
Patatas cocidas con ajo y eneldo
	200/40 g
	310 rub. 

	
	Пюре картофельное 
Puré de patatas
	200/40 g
	290 rub.

	
	Рис отварной 
Arroz cocido
подается с соевым соусом.
sirven con salsa de soja.
	150 g
	290 rub.

	
	Гречка с грибами 
Trigo sarraceno con hongos
	150 g
	290 rub.

	
	Капуста цветная жареная /отварная Coliflor frito /cocido
	150 g
	270 rub.

	
	Овощи запеченные 
Verduras cocidas 
Перец болгарский, помидоры, кабачки, баклажаны. Политы чесночным соусом 
Pimiento morrón, tomates, calabacines, berenjenas. Cubiertos con salsa de ajo 

	300 g
	430 rub.


	


ДЕСЕРТЫ 
POSTRES
	
	Наименование 
Nombre
	Выход, гр
Rendimiento, gramos
	Цена, руб.
Precio, rub.

	О
	ТОРТ «КИЕВСКИЙ»
TORTA “KIEVSKIY”
Приготовлен по фирменному рецепту 
Está preparada según receta de firma
	90
	430 rub.

	М
ОА
	ТОРТ «МЕДОВИК»
TORTA “MEDOVIK”
Домашний торт по рецепту от Корчмы «Тарас Бульба»
Torta casera según receta de la Taberna “Taras Bulba”
	150
	410 rub.

	
	ТОРТ «СМЕТАННИК»
TORTA “SMETANNIK”
Как у бабушки: бисквит, пропитанный нежным сметанным кремом 
Como de abuela: bizcocho impregnado con crema agria dulce 
	100
	390 rub.

	
	МОРОЖЕНОЕ в ассортименте:
HELADO en surtido:
Сливочный пломбир
Helado de crema de mantequilla
Шоколадное
De chocolate
Клубничное
De fresa

СОРБЕТ 
SORBETE
Освежающее лакомство из замороженного пюре ягод и фруктов
на выбор:
ягодный, манговый.
Golosina refrescante de puré congelado de bayas y frutas
a selección:
de bayas, de mango.
 
	
50




50

 
	
130 rub.




130 rub.




Соусы и добавки к блюдам –уточняйте у официанта 
Salsas y aditivos a los platos – especifique del mesonero 
Меню действует с 01.09.2023г.
El menú está vigente del 01.09.2023.
