Как открыть точку общепита?
Бизнес, построенный на общественном питании, никогда не потеряет актуальность, ведь еда – это тот ресурс, без которого не может обойтись человек. Однако в данном бизнесе уже существует приличная конкуренция, вести его не так просто, как кажется на первый взгляд. 
Для того чтобы открыть кафе, нужно решить целый перечень проблем по организации, сбору документов и разрешений, подбору кадрового состава, разработке рецептуры, названия, рекламной кампании. Кафе с хорошим обслуживанием, расположенное в выгодном месте, в меню которого будет разнообразная недорогая и вкусная еда, а оформление помещения будет соответствовать вкусам большинства целевой аудитории, сможет завоевать достаточно посетителей.
Для того чтобы открыть мини кафе с нуля, нужно в первую очередь зарегистрироваться как ИП или ООО и продолжить оформлять все необходимые документы. Вне зависимости от того, кафе вы хотите открыть, мини кафе или ресторан, пакет базовых документов будет единым для любой точки общественного питания. Для того чтобы открыть кафе в торговом центре или другом помещении, нужно получить разрешение. Для этого стоит потрудиться над перечнем документов, позволяющим это сделать. Вот основной список всех необходимых условий для того, чтобы открыть точку общепита:
- технические условия должны быть согласованы с ГППС;
- подтверждение права использовать помещение под кафе, договор права собственности или аренды;
- регистрация в налоговой инспекции с соответствующим номером;
- документ об аренде участка земли;
- разрешения на проведение санитарных работ, дератизации, дезинсекции и вывоза отходов производства;
- документы о проверке санитарно-эпидемиологической службы, их утвердительное заключение;
- график работы;
- справка из налоговой об отсутствии долгов перед государством;
- ККМ карточка;
- если будете продавать алкоголь, на него нужно приобрести лицензию;
- книга отзывов и предложений.  (Я надеюсь вы проверяли, что все эти пункты реально должны быть?)
Уточнить или получить более детальный список можно в торговом отделе администрации города или района, обычно там есть специальные консультанты, которые обязаны подсказать, какие именно документы понадобятся в каждом конкретном случае.
Точка общественного питания может быть открыта только после внимательной проверки всего перечня документов и подписания соответствующего разрешения. Копию документа можно разместить в уголке для клиентов в самом ресторане, а вот оригинал будет хранить его владелец. Если вы не считаете себя компетентным или не имеете достаточно времени для сбора документов, можно это поручить специалистам.
Документы уже собраны, но достаточно ли этого для открытия ресторана. На вопрос, как открыть общепит, существует конкретный и четкий ответ - с помощью детального планирования предпринимательской деятельности. Есть несколько ступеней для открытия кафе, мини кафе или ресторана, которые не менее важны, чем документальная часть:
1 ступень - нужно разработать собственный бизнес-план, который поможет вам сделать вывод о том, выгодно ли открывать кафе. С его помощью можно подсчитать все статьи расходов, рентабельность предприятия;
2 ступень - разработка общей концепции вашего детища, что именно вы хотите открыть: мини кафе, кафе или ресторан. Можете полагаться не только на наличие собственного капитала, а еще и на опыт в сфере питания. Начинать стоит с малого, чтобы потом расширяться и постепенно изучать тонкости бизнеса;
[bookmark: _GoBack]3 ступень -  определитесь с местом расположения заведения. Открыть кафе в торговом центре или в других местах с высокой проходимостью - отличный шанс быстро отбить свои вложения. Торговые центры часто перенасыщены заведениями подобного рода, однако там всегда находятся клиенты, попробуйте стать лучше остальных. Если торговый центр не устроил вас для ведения бизнеса, можно открыть кафе в центре города, возле метро или в парке;
4 ступень - работа над дизайном вашего заведения очень важна для его успеха, так как это первое, на что обратит внимание клиент, чтобы выбрать вас из перечня мест для еды и отдыха;
5 ступень - подбор вежливого и профессионального персонала, что играет также немалую роль в ресторанном бизнесе и сфере обслуживания в целом. Грамотный персонал сможет покорить и задержать клиента, сделать ваше кафе популярным местом отдыха.
Хорошая подготовка, грамотная документальная база дадут возможность начать новый бизнес, однако не стоит упускать тот факт, что кафе, как и любое другое предприятие, требует грамотного и мудрого руководства. Постоянный контроль со стороны владельца поможет работникам быть всегда в тонусе, качественно исполнять свои обязанности. Хорошее руководство - один из главных принципов успешного бизнеса. Сочетая все компоненты, приведенные выше, вы обязательно организуете успешное предприятие в сфере общепита. 

[image: ]

image1.png
- €' | [ text.ru/antiplagiat/unauthorized
Cepewcs: o Vamanwre | Kaprw [') Maprer | ) Hosocm | Cnosspn [ Buaeo J Mysaka [ fwex (§ Swaexc [ Mowra on u

<pgw o

) L o oTcyTCTEMM

3

Kak OTKpSTS TouKy 0BeniTa?
Bl3Hec, NOCTPOSHHAi Ha OGLLICTBEHHOM MT3HIN, HKOTA3 He MOTEPReT BKTYSNHOCTS, Befle A3 — 370 TT
PECYPC, 623 KOTOPOTD He MOXET 0BO/THCS UenoseK. OAHAKD, B A3HHOM GYISHECE ke CYLLECTSYeT MpUTNUHES
KOHKYPSHLR, BECTH €0 He TaK MIPOCTO KaK KBXETCA Ha Nepesit BarnAd.

1717 TOTO UTO6L! OTKAITS Kahe HYKHO DELHTS UeNil epesien MDO6en 10 OpraHW3aLM, CEOpY AOKYMEHTOS 1
paspeluenii, NOABODY KaAPOBOTD COCTaE3, Pa3pEBOTKE PEUETYDS, HEE3HHR, PEKNaMHOT KoMMaHIA. Kade ©
XODOLLM OBCNYXHBZHHEM, PACTIOTIOKEHHOE B BHTOAHOM MECTE, B MEHI0 KOTOPOTO GYAET pasHo0GpasHas
HEROPOTR 1 BKYCHER 213, 3 OGODHSHME MOMeLLEHIR 6Y/1ST COOTBSTCTBOBATS B/CaM GOMLIHCTE3 Lenesoil
3YAMTODUM, CHOKET 3380883T6 AOCTTOMHO NOCeTUTENEM.

1717 TOTO UTO6! OTKPAITS MMM Kahe C HYNR, HKHO B MEDBYI0 OUSpea 33erHCTPUPOBSTECs Kak UM Wk 000,
MIPOAOMKHTE OPOPHAFTS BC HeOBXOAUMbE AOKYMEHTS. BHE SZBUCHMOCTH OT TOTD, Kabe B XOTHTE OTKDETS,
MU Ka(be WM DECTODEH, NaKET G208k AOKYMEHTOR BYAET eaHsM AnA M0G0/ TOUKN OBLECTBRHHOTO.
MUTaHUR. [17A TOrO UTOGE OTKDSTS Kabe B TOPTOBOM UEHTDE W7 ADYTOM MOMELLEHI, HYDKHO MOMYJTS.
paspeluenite. /115 3TOTO CTOMT MOTRYAUTSC HaR MEDeKiHem AOKYMEHTOS, MOSBOFOLYM 3TO CASNaTs. BOT
‘OCHOBHOIt CTICOK BCET0 HEOBXOAMMOO AN TOTO UTOG OTKPBITS TouKY OBLENMTa:

- TEXHIdECKHE YCNOBS AOMKHS BT CornacosaHe: ¢ MINC;

- NOATEEPK7EHME NP383 YCONE30E3TS NOMElLEHHE MO Kabe, AOTOBOP N33 COBCTBSHHOCTH W 3peHAs;

- DETUCTDEWUR B HANOTOBO UHCTIEKLIAM C COOTBETCTEYIOLLMM HOMEPOM;

- AOKYMEHT 06 apeHge yUaCTKa 3eHnH;

- Pa3pelieHin Ha IDOBSAEHIE CaHUTADHsX PEOOT, ASPATHIALIN, AESMHCSKLIN 1 B8033 OTXOR0R MPONSBOACTES;
- AOKYMEHTS: O IPOBEPKe CHIT3PHO-3MHASMHONIOTUHECKD/i CTYXGS, WX YTBSDANTENEHOS 3KTIoNeHIE;

- rpaguk paboTs;

- CripaBKy 13 HaNOT0BO/t 0 OTCYTCTSMM AONTOB MlePeA FOCYAZPCTEOM;

- KKM kaprouky;

- €C/ BYAETE NPOAGEATE 2NKOTOMS, Ha HETD HYXHO MPHOBPECTH MMLEHII;

- K2 OT35B08 U MpEATOXeHMTL.

YTOUHUTE WM MONYUHTS GONIee ASTaNEHAIA CTICOK MOXHO B TOPTOBOM OTAENE BAMMHHCTDELIAN FOPOAa WA
Daii0H3, OBHO TaM ECT CMSUMaNEHEE KOHCYMSTEHTS, KOTODHE OBIHH MOACKASAT, KaKHE UMEHHO AOKYMEHTE
TI0HAAOBATCA B KEXAOM KOHKPETHOM CIyuae.

TouKa OBLLECTBSHHOTD MUTSHNR MOKET GBiTs OTKDSTS TONSKO MIOCTIe BHUMATENHO/ MPOBSPKN BCer0 Mepedn v
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