Творог 
Curds
Сбалансированное содержание минеральных веществ, лактозы (молочный сахар), жира, ферментов, гормонов, витаминов, углекислот
A balanced content of minerals, lactose (milk sugar), fat, enzyme, hormones, vitamins, carbon dioxides.
ГОСТ Р 52096-2003
GOST (state standard specification) Р 52096-2003

Увеличить
To enlarge
 

organoleptic properties:
 
Органалептические показатели:

Colour – white or white with a creamy tint, homogeneous throughout the whole mass

Цвет - белый или с кремовым оттенком, равномерный по всей массе. 

Taste and smell are pure, the taste of cultured milk foods, without any extraneous touch and smell

 Вкус и запах - чистый, кисломолочный, без посторонних привкусов и запахов. 
Consistence – a soft, smearing or crumbly mass.

Консистенция - мягкая, мажущаяся или рассыпчатая масса. 

Физико-химические показатели:

Physical and chemical properties:
Non-fat:

Обезжиренный
Mass fraction of  fat  –  not more than 1,8%,

 м.д. жира - 1.8%
Mass fraction of protein –  18%

     м.д. - 18%
Mass fraction of  moisture – 80%

 м.д. влаги - 80%

     кислотность - 170-240 град. Т
Acidity- 170-240 degrees Т
Low-fat
Нежирный
Mass fraction of  fat  –  2, 3, 3.8%

     м.д. жира - 2, 3, 3.8%
Mass fraction of protein –  18%
     м.д. - 18%
Mass fraction of  moisture – 76%

     м.д. влаги - 76%
Acidity- 170-240 degrees Т
     кислотность - 170-230 град. Т
Classical
Классический
Mass fraction of  fat  –  4, 5, 7, 9, 12, 15, 18%
     м.д. жира - 4, 5, 7, 9, 12, 15, 18%
Mass fraction of protein –  16%

     м.д. - 16%
Mass fraction of  moisture – from 65 to 75%

     м.д. влаги - от 65 до 75%
Acidity- 170-230 град. Т

     кислотность - 170-230 град. Т
fat
жирный
Mass fraction of  fat  –  19, 20, 23%

    м.д. жира - 19, 20, 23%
Mass fraction of protein –  16%

     м.д. - 14%
Mass fraction of  moisture – from 60 to 65%

     м.д. влаги - от 60 до 65%
Acidity- 170-210 град. Т

     кислотность - 170-210 град. Т 
Packing:
Упаковка:

Cardboard boxes with polyethylene inserts, of the net-mass 18-25  kg
картонные коробки с полиэтиленовым вкладышем, массой нетто 18-25 кг
Storage Conditions:
Условия хранения:

At the temperature – 18 degrees – 6 months from the production date
при t до -18 °С. 6 мес со дня выработки
Product Properties:
Свойства продукта:

- a high content of proteins, as well as of sulfur-containing aminoacids
- высокое содержание белков, а также серосодержащих аминокислот
- a high content of minerals (Са,Р,Fе,Ма etc.)

- повышенное содержание минеральных веществ (Са,Р,Fе,Ма и др.)
- balanced content of minerals, lactose ( milk sugar), fat, enzymes, hormones, vitamins, carbone dioxides.

- сбалансированное содержание минеральных веществ, лактозы (молочный сахар), жира, ферментов, гормонов, витаминов, углекислот.
Advantage of usage:
Выгода применения:

- it is necessary for a human for a better functioning of liver and kidneys and the whole organism in general
- необходим человеку для лучшей работы печени и почек и вообще всего организма
- ideally digestible
- идеально усваивается организмом
Scope of usage:

Область применения:

- in confectionary and bakery ( for stuffing, pastry)
- в кондитерскоми и хлебопекарном производстве (для начинок, теста)
- in meat industry (varenniks)

- в мясном производстве (вареники)
- in public catering ( for cooking various dishes)
- в общественном питании ( в приготовлении различных блюд)
- in cosmetology
- в косметологии
