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Что это  значит– хорошая колбаса? 
Дорогая? Вкусная? Специалисты  
из Госпродуправления РБ  провели  
анализ популярных колбас и 
выяснили любопытные факты…

Таких не берут…                       
 на дегустацию!

Эксперты прошлись по уфимским мага-
зинам и купили самую разную колбасу, а 
образцы отправили в  независимую  лабо-
раторию. Там их проверили  на содержание 
влаги, соли, белка, жира, а также на пред-
мет токсичности. Специалисты оценили 
текстуру, запах, цвет колбасы, характер 
вкраплений и добавок. А потом написали 
заключение, в котором определили, соот-
ветствует ли продукт требованиям ГОСТа.

Вот что любопытно: варено-копченую  
колбасу  «Московская» ООО «Фабрика 
качества», г. Тольятти забраковали сразу – 
из-за  несоответствия  требованиям ГОСТа 
по процентному содержанию  влаги. 

Недопуск получили также сразу три про-
дукта  ЗАО «Йошкар-Олинский мясоком-
бинат», купленные в гипермаркете «Кару-
сель». Это вареная колбаса «Докторская» 
(не соответствует требованиям ГОСТ по 
завышенной массовой доле соли),  варено-
копченая колбаса «Сервелат» (превыше- ние нормы  ГОСТ по содержанию влаги)  и 

«Краковская» (не прошла по органолепти-
ческим показателям – в фарше нашли  ку-
сочки более 6 мм). 

«Что вы хотите от колбасы  
за 80 рублей?»

Оценивали вареные и полукопченые 
колбасы, как в школе – по пятибалльной 
шкале. Были две номинации: колбасы эко-
ном-класса, стоимостью 80-130 рублей и 
колбасы среднеценового сег-
мента, по  130-200 рублей за кг. 
Дегустаторы пробовали только 
что нарезанную колбаску и го-
ворили все, что о ней думают. 
Критерии  самые потреби-
тельские:  вкус, запах, цвет, 
текстура  предложенных  ку-

сочков.
– Трудно оценивать колбасу эконом-

класса. Ведь нельзя от колбасы за 80 руб-
лей требовать, чтобы она была вкусная! 
Хорошо, если в ней 20% мяса. Но колба-
сы эконом-класса и рассчитаны, чтобы их 
покупали те, кому дороже не по карману, 
– комментирует секретарь комиссии На-
иля Жданова.

В категории «эконом-класс» максималь-
ной оценки не получил ни один произво-
дитель. «Потолок» – 4,09 балла получила 
«Молочная классическая колбаса» от 
ОАО «УМКК». Почти так же оценена 
стерлитамакская вареная колбаса «Сту-
денческая», ООО  «Мясные деликатесы 
плюс». Все остальные 11 образцов комис-
сия оценила ниже четырех баллов.   

Из недорогих полукопченых высшие  
отметки  – 4,20 и 4,10 баллов соответс-
твенно получили колбасы ЗАО МПЗ 
«НУМИК»  «Трапезная» и «Сервелат 
мускатный».  

Сырье лучше –                
колбаса дороже

В номинации «Колбасы среднеценово-
го сегмента»  продукция получила более 
высокие баллы – технологии более совер-
шенные, сырье более качественное.  Почти 
приблизились к наивысшей отметке ва-
реная колбаса ОАО «УМКК»  – колбаса 
«Молочная 1с» (4,69 баллов). 

Из полукопченых дороже 130 рублей 
самой вкусной и качественной признали 
«Сервелат Финский» торговой марки 
«Бон Бекон» (4,73 балла).  Ниже всех 
оценена колбаса «Закусочная» ООО 
«Мелеузовский мясокомбинат»  – в 3,25 
балла.

Нина ПУШНИНА
bonus@proufu.ru

Есть ли мясо в колбасе?
BONUS рассказывает об итогах независимой  дегустации любимого народом продукта

На что смотрят                 
в лаборатории

• Внешний вид. Поверх-
ность батона должна быть  
чистой, сухой, без пятен, пов-
реждений оболочки и наплы-
вов фарша. Консистенция  у 
хорошей колбасы достаточно 
плотная, даже упругая. Одна-
ко чересчур жесткая и рыхлая 
не годится. На срезе должно 
быть видно – фарш розовый 
или серо-розовый, переме-
шан равномерно. Если кол-
баса содержит кусочки сви-
нины, шпика или бекона – они 
не должны быть более 4 мм
• Вкус и запах – они долж-
ны быть естественными, без 
химических оттенков и при-
вкусов. Аромат пряностей не 
должен перебивать вкус са-
мой колбасы.

ИНТЕРЕСНО

Н О В О С Т ИН О В О С Т И
т о р г о в л и

Молоко и МяСо В Уфе  ДоРожают.  Это 
связано с естественными экономическими 
процессами, играют роль и растущие цены 
на электричество.  Молоко подорожало  
незначительно, но ощутимо, на 1-2 рубля. Цены 
на мясо также повысятся. Это происходит каждый 
раз ближе к новогодним праздникам.
Кстати, за год мясопродукты подорожали на 
11,4%, рыбопродукты – 17,4%, сахар – на 47,7 
%, алкогольные напитки – 6,4 %, кондитерские 
изделия – 11,9 %. Хлеб и хлебобулочные изделия 
– 0,7 %.

СкиДки и флаеРы на СаМые РазнооБРазные 
тоВаРы и УСлУГи  можно получить в Интернете. 
Есть несколько уфимских онлайн-ресурсов, где 
можно скачать и распечатать купон на скидку или 
бесплатный проход куда-либо. 
Это сообщество на популярном сайте «Вконтакте» 
«Все скидки Уфы» http://vkontakte.ru/
club11346234, филиал российского портала «Мир 
Скидок» в Уфе http://www.mirskidok.org/, а также 
подборка дисконт-предложений от RB7.ru http://rb7.
ru/skidki.

На что смотрим,                         
выбирая колбасу:

• на поверхность колбасы 
– она  должна быть чистая, 
сухая, без повреждений, 
проколов, наплывов фарша;
• на оболочку. Искусст-
венная или натуральная 
– она не должна отходить от 
продукта;  
• на срок годности. Если 
срок годности не истек, но 
близок к этому – поищите 
другую колбаску, 
• на витрину. Оптимальная 
температура хранения кол-
бас и мяса  –  от 0° до 6°С.
Если колбаса закрытая, и 
образца нет, то поищите 
глазами слово  ГОСТ. Такая 
колбаса дороже, но мяса в 
ней больше, чем в неГОСТ-
овской колбасе. 

важНО

Краш-тест для колбасы
Попробуйте провести тест на качество 
колбасы в домашних условиях. 
Пожарьте кусочек. Колбаса, где больше 
сои, неминуемо начнет прилипать. «Мяс-
ная» же покроется аппетитной корочкой. 
Положите на ночь в морозилку. Хороший 
продукт сохранит однородность, таять бу-
дет  равномерно, без выделения воды. 
Поварите минут 5-7. Если колбаса  начнет 
разваливаться, распадаться на хлопья – не 
стоит вам больше покупать эту марку.
Полейте срез водкой. Так можно выявить, 
не подкрасили ли колбасу нечестивые про-
изводители. Если колбаса подкрашена, срез 
покраснеет.

ЭТО ПРИГОДИТСЯ

актуально Успей сделать 
это в декабре!

Мы по привыч-
ке откладываем 
все на последний 
момент, а ведь 
именно сейчас, до 
Нового года, не-

обходимо… 
• Запи-

саться к па-
р и к м а х е р у, 
визажисту и 

на маникюр. 
Не тяните со 

звонком – спи-
сок желающих 

воспользоваться ус-
лугами вашего мастера растет каждый час! 
И дольше вы будете медлить, тем неудобнее 
время вам достанется.

• Купить коньки, лыжи или сноуборд. 

Сейчас в уфимских магазинах вы найдете 
зимний спортинвентарь по весьма привлека-
тельным ценам. Ведь товар, закупленный ма-
газинами по прошлогоднему курсу доллара, 
гораздо дешевле, и ввиду отсутствия снега 
цены довольно приемлемые. Но как только 
снег «дадут», цены поднимутся.

• Вызвать Деда Мороза и Снегурочку 
детям. Пригласить детям сказочных персо-
нажей на новогоднюю ночь сейчас выйдет 
дешевле, чем за неделю до праздника.

• Продумать, где и с кем встретите Но-
вый год. Если хотите сделать это на приро-
де, самое время  искать коттедж и сделать 
бронь. 

• Купить подарки. К празднику цены взле-
тят до астрономических высот, а в торговых 
центрах невозможно будет протолкнуться. 
Поэтому выбирайте сюрпризы для близких 
прямо сейчас.

Вареные колбасы  эконом класса Баллы

Колбаса «Молочная классическая» ОАО «Уфимский МКК» 
Колбаса «Студенческая» ООО «Мясные деликатесы плюс», 
г. Стерлитамак
Колбаса «Докторская классическая»  ОАО «Уфимский МКК
Колбаса «Бутербродная» ИП «Яляев Р.Ф.», г. Нефтекамск 
Колбаса «Пикантная» ООО «Мелеузовский мясокомбинат»
Колбаса «Для салата»  ИП «Яляев Р.Ф.», г. Нефтекамск

4,09
4,06

3,96
2,95 
2,92
2,92

Вареные колбасы среднеценового сегмента

Колбаса «Молочная 1 с» ОАО «Уфимский мясоконсервный комбинат»
Колбаса «Элитная» ОАО «Уфимский мясоконсервный комбинат»    
Колбаса «Свиная»  ГУСП совхоз «Рощинский»
Колбаса «Онежская» ОАО «Дюртюлинский мясокомбинат»
колбаса  «Новомолодежная» ОАО «Дюртюлинский мясокомбинат»
Колбаса «Венская»  ООО «Мелеузовский мясокомбинат»

4,69
4,52
4,42
3,31
3,35
3,23

Колбасы полукопченые  эконом класса

Колбаса «Трапезная» ЗАО МПЗ «НУМИК», г. Уфа 
Колбаса «Сервелат Мускатный» ЗАО МПЗ «НУМИК», г. Уфа
Колбаса «Пикник» ИП «Яляев Р.Ф.», г. Нефтекамск
Колбаса «Донецкая»  ООО «Мелеузовский мясокомбинат»   
Колбаса «Славянская» ООО «Мелеузовский мясокомбинат»
Колбаса «Деревенская» ОАО «Уфимский МКК»

4,20
4,10
4,00
3,36 
3,20
3,02

Полукопченые колбаса среднеценового сегмента

Колбаса «Сервелат Мусульманский» ООО «Мясные деликатесы 
плюс», г. Стерлитамак 
Колбаса в/к «Сервелат Финский», ТМ «Бон-Бекон»  
Колбаски «Баварские» ГУСП совхоз «Рощинский»
Колбаса «Успенская» ОАО «Дюртюлинский мясокомбинат» 
Колбаса «Сервелат Дорожный» ООО «Мелеузовский мясокомбинат» 
Колбаса «Закусочная» ООО «Мелеузовский мясокомбинат» 

4,79

4,73
4,58
3,64 
3,60
3,25

Оценки независимой экспертизы, проведенной среди 
популярных колбас

*информация о других колбасах, прошедших экспертизу, читайте на сайте www.proufu.ru

Уфимка анастасия артюхова: «Для меня важно, 
чтобы колбаса была качественной».


